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PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE REXERA A CONTRATACION PARA A PRESTACION DO
SERVIZO DE CATERING E DO PERSOAL MONITOR/COIDADOR DE COMEDOR ESCOLAR PARA OS
CEIP DO CONCELLO DE SANTIAGO DE COMPOSTELA PARA O CURSO 2012-2013

CLAUSULA I: OBXECTO DO CONTRATO

O obxecto do presente contrato de xestién de servizo é a execucién da prestacion do servizo de catering e o
persoal monitor/coidador de comedor escolar, consistente en:

A) A elaboracién de XANTARES, o seu servizo e a vixilancia e atencién ao alumnado con persoal
monitor/coidador do alumnado.

B) A elaboracion de ALMORZOS, o seu servizo e a vixilancia e atencion ao alumnado con persoal
monitor/coidador do alumnado, cunha duracion de 90 minutos/dia ou 120 minutos, segundo o caso.

O alumnado antedito sera o dos seguintes centros educativos publicos de Educacion Infantil e Primaria (CEIP)
situados no Concello de Santiago de Compaostela:

CENTROS ENDEREZOQO DO SERVIZO

NOME ENDEREZO

CEIP APOSTOLO SANTIAGO

RUA DE BETANZOS 55. ALMACIGA S/N

CEIP CARDEAL QUIROGA PALACIOS

AVENIDA VILLALDIA 33-

~ CEIP DAS FONTIRAS ~ B _RUADEROMA1S
| CEIPDEROXOS B ' ROADABARROSA, 74 - ROXOS
| CEIPDE VITEl . BURGO DAS NACIONS, 8 ]

CEIP MESTRE RODRIGUEZ XIXIREI

LUGAR DA ESQUIPA. A SABUGUEIRA i

_ CEIP MONTE DOS POSTES

RUA FONTINAS 79

" CEIP RAINA FABIOLA

CEIP RAMON CABANILLAS

RUA ENTREGALERAS 15

JOSE SOUTO PAZ, 5

e ———— e e e

1. Aos efectos do presente contrato entenderase por:

A} A elaboracién de XANTARES:

Elaboracién de comidas: elaboracién das comidas nas instalaciéns de cocifia da empresa adxudicataria.

Servizo: a distribuciéon dos menuls escolares ata as mesas do comedor escolar, o seu reparto entre os
comensais e, finalmente, a recollida do material empregado.

Vixilancia: a asistencia e coidado do alumnado durante a utilizacién do servizo de comedor asi como nos
periodos anterior (desde a finalizacién da Gltima clase da mafia) e posterior & utilizaciéon do mesmo.

B) A elaboracién de ALMORZOS (MADRUGADORES):
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Elaboracion de almorzos: elaboracion dos almorzos, cada dia, nas instalacions de cocifia ou comedor de cada
centro educativo.

Servizo: a distribucidon dos almorzos escolares ata as mesas do comedor escolar, o seu reparto entre os
comensais e, finalmente, a recollida do material empregado.

Vixilancia: a asistencia e coidado do alumnado durante a utilizacion do servize de comedor para os almorzos,
desde a chegada do alumnado usuario deste servizo ao centro, ata o comezo das clases da xornada de mafia

{cunha duracién de 90 minutos/dia)

2. As necesidades administrativas a satisfacer son a prestacién do servizo de comedor escolar correspondente
ao XANTAR e aos ALMORZOS dos devanditos centros.

CLAUSULA iI: CARATERISTICAS XERAIS DO SERVIZO
O obxecto do contrato comprendera as seguintes prestacions:

A) XANTARES:

- A elaboracion das comidas do xantar nas cocifias propias da empresa adxudicataria.
- O transporte dos menus elaborados nas cocifias da empresa adxudicataria ata 0 comedor do centro

escolar.
- A colocacién das mesas do comedor, a distribucién dos mends ata elas e o seu reparto entre as e os

comensais
- Os labores de recollida e limpeza do material empregade e das dependencias, maquinaria e uteis utilizados

do comedor.

- Tarefas de atencién ao alumnado que utilice o servizo de comedor escolar nos periodos anteriores (desde a
finalizacién da (ltima clase da mafia), durante as quendas do servizo, e durante o periodo posterior 2
utilizacién do servizo (ata as 16:30 horas, coincidindo co comezo das actividades exiraescolares).

B) ALMORZOS:

- A elaboracion dos almorzos cada dia, nas cocifias ou hos comedores propios de cada centro educativo.
- A colocacion das mesas do comedor, a distribucion dos almorzos ata elas e 0 seu reparto entre as e os

comensais
- Os labores de recollida e limpeza do material empregado e das dependencias, maquinaria e uteis utilizados

do comedor.

- Tarefas de atencién ao alumnado durante a utilizacion do servizo de comedor para os almorzos, desde a
chegada do alumnado ao centro ata o comezo das clases da xornada de mafia (ou sexa desde as 07.30 e
ata as 09.00 ou 9:30 h. dependendo do herario de cada centro).

O servizo prestarase os dias lectivos do curso escolar 2012-2013 dentro do periodo comprendido entre o
12/09/2012 ao 21/06/2013, datas incluidas no calendario escolar para os centros docentes sostidos con fondos
plblicos publicado pola Conselleria de Educacién e Ordenacion Universitaria, (Orde do 13 de xufio de 2012,
DOG n® 119 de 22 de xufio de 2012 da Conselleria de Educacion e Ordenacion Universitaria). Acompanase a
este prego un anexo especificativo ao calendario de dias lectivos referidos ao plan de actuacién no

desenvolvemento deste servizo.
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Os centros educativos deste concello, tefien dereito a elixir outros dous dias como festivos, razén pola que para
os efectos de prestacion do servizo de comedor escolar (xantar e almorzo), faise 6 computo sobre un calendario
escolar tipo do que resultan uns 178 dias lectivos nesta localidade para o curso escolar 2012-2013.

CLAUSULA Ill: CARACTERISTICAS DOS MENUS ESCOLARES DO XANTAR E DO ALMORZO

A) XANTARES:

3.1. Estrutura:
Os men0s escolares do xantar estaran formados por:

a. Un primeiro prato, composto basicamente de arroz, legumes, pasta, verduras e hortalizas.

b. Un segundo prato, que incluira peixe, carne ou ovos, e que se acompafiara dunha gornicién de verduras,
hortalizas ou patacas.

c. O terceiro prato ou sobremesa, que incluird, fundamentalmente, froita ou derivados lacteos, como queixo ou
yogur.

d. Un bolifio individual de pan fresco do dia.

e. Auga minerai {sen limite}.

3.2. Frecuencia:
A empresa debera dispor, como minimo, de 12 menus ordinarios, que se servirdn de xeito que ningln deles se

repita ata non ter servido os 11 restantes e non deben coincidir no mesmo dia da semana, atendendo a que
pode haber nenos e nenas usuarios de dias concretos.

3.3. Composicién alimenticia minima.
Os mentis escolares do xantar deberan incluir os seguintes componentes alimenticios:

Modelo de men( do xantar de dieta normal (Taboa 1)

PRIMEIRCS Legumes
PRATOS Arroces
Pastas

Guisos: patacas con carne, peixe, etc.
Verduras: (Sopas, cremas, verdura refogada, ensaladas)
Sopas (Arroz ou pasta)

Carne (tenreira, porco, cordeiro, etc)

SEGUNDOS Peixe {branco ou azul); Aves (polo, pavo, etc).

PRATOS Ovos
Fritos

GORNICIONS Ensalada (cando o primeiro prato sexa: legumes, arroces, pasta o
guisos)

Patacas (cando o primeiro prato sexa : verduras ou sopas)
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FROITAS 1-2 pezas de froita. Os produtos derivados lacteos poden substitui
unha das pezas de froita {como maximo 2 veces/semana)
PAN Racién individual de pan fresco do dia
BEBIDAS Auga mineral
B) ALMORZOS:

3.1. Estrutura
Os menUs escolares do almorzo estaran formados por:

a. Froitas frescas: Un vaso de zume de laranxa fresca natural ou unha ou dias pezas de froita fresca.

b. Lacteos: logurt natural, leite, queixo ou leite callada.
c. Cereais: Pan fresco do dia; copos de trigo, millo, arroz ou avea ou galletas tipo Maria.

d. Graxas: Aceite de oliva, manteiga ou margarina (no caso de que no grupo dos cereais se ofreza pan).

3.2. Frecuencia

A empresa debera dispor, como minimo, de 8 menUs de almorzo ordinarios, que se serviran de xeito que ningin
deles se repita ata non ter servido os 7 restantes. Cada ment de almorzo debera incluir alomenos, un elemento
de cada un dos tres primeiros grupos indicados na relacion anterior {a, b e c).

3.3.-Orixe dos produtos e comportamento en casos excepcionais, no referente tanto aos xantares como aos
almorzos:

A empresa adxudicataria adoptara cantas medidas preventivas e de control sexan precisas para garantir o
emprego de produtos de calidade contrastada en cantidade suficiente na confeccién dos mends.

Con tal fin, a materia prima que empregue na confecion dos menus debera ser adquirida, en todo caso, en
establecementos e provedores que conten coas correspondentes autorizaciéns sanitarias. De tal circunstancia
quedara constancia nos documentos que o contratista estard obrigado a confeccionar para acreditar a

trazabilidade dos produtos, sexan estes naturais ou elaborados.
En casos debidamente xustificados, nos que poida existir un clima social de rexeitamento ou alarma polo

emprego de certos produtos, naturais ou elaborados, nas dietas dos escolares, o Concello de Santiago como
entidade contratante podera solicitarlle ao contratista que non os empregue a hora de confeccionar os menus

escolares.

CLAUSULA IV: NUMEROQ DE GUBERTOS QUE SE FACTURARAN
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4.1. Mensualmente facturarase o namero de cubertos que realmente se consuman, tanio no referente aos
ALMORZOS como aos XANTARES. O reconto conformado destes sera rexistrado diariamente nunha folla de
rexistro (de caracter mensual), asinada pola direccion do centro ou persoa en quen delegue e pola empresa
adxudicataria, segundo o modelo do Anexo I, no que o total serd o nimero de cubertos que se facturaran
(detallando o niimero de xantares e o nimero de almorzos). Rematado o mes, unha copia da folla de rexistro
entregarase & empresa, outra arquivarase no centro e unha terceira achegarase 6 Concello, xunto coa factura

correspondente a achega municipal.

4.2. Cando a direccion do centro tefia cofiecemento de que se van producir incrementos ou ausencias dos
usuarios habituais, que aconsellen aumentar ou diminuir o niimero de menUs, pofierac en cofiecemento da
empresa adxudicataria que permita dar resposta a esa situacién antes das 10.00 h. do dia no que deba surtir os
efectos, co obxecto de que diminda o nimero de menls que se serviran e se facturara/n esefs dia/s.

4.3. O Concello de Santiago, efectuara o pagamento mensualmente a mes vencido da parte que constitlie a
achega municipal, resultante de aplicar os prezos unitarios sinalados na clausula 6 do prego de clausulas
administrativas 6 nimero de xantares que realmente se consuman. O pagamento efectuarase a modo de
ingreso en conta bancaria 4 empresa adxudicataria, unha vez presentada por esta a factura correspondente
xunto co resto dos documentos que se indican na Clausula XV deste Prego de Prescricions Técnicas.

4.4.- Co obxecto de tramitar as baixas sinaladas na cladsula 7 do Prego de Cladsulas Administrativas, a
empresa debera comunicar por escrito, ao Departamento de Educacion do concello de Santiago, os impagos

producidos polos usuarios nos prazos establecidos

CLAUSULA V: MENUS ORDINARIOS (XANTARES E ALMORZOS)

5.1. Os mends propostos polos licitadores (xantares e almorzos) na presentacion das stas ofertas deberan
detallar as materias primas de cada menu, as gramaxes minimas en cru ou as unidades por comensal de cada
materia prima e o valor nutritivo do mend, de modo que a dieta global para cada unha das comidas (xantar e
almorzo) sexa equilibrada. Indicaran as calorias, as proteinas, as graxas, o calcio, o ferro e as principais
vitaminas de cada menu. Os pratos crus condimentaranse con aceite de oliva e empregarase o sal iodado na

elaboracion dos mends.

5.2. A lista mensual dos menls (xantares e almorzos) que se presentara para o cofiecemento do Consello
escolar do centro, e do Concello de Santiago como entidade contratante, debera incluir os menls (xantares e
almorzos) que consten no contrato, de modo que ningln deles se repita hasta non ter servido os restantes. A
dita lista, ademais de ter que presentarse unha vez para todo o curso escolar, farase tamén por trimestres e
mensualmente {sempre na semana anterior ao comezo de cada mes e de cada trimestre),

CLAUSULA VI: MENUS ESPECIAIS DE REXIME (XANTARES E ALMORZOS)

Cando no centro exista alglnfha alumno/a que tefia algln tipo de intolerancia ou alerxia alimentaria
debidamente documentada, a empresa estara obrigada a servirlle un men( (xantar ou almorzo) axeitadao as
slas necesidades. Estes menls seran previamente solicitados pola familia de que se trate e xustificados

mediante o correspondente informe médico.

O prezo da elaboracion, o transporte e o servizo a mesa dos menus especiais (de xantar ou de almorzo), estara
incluido no prezo por comensal/dia ofertado polos licitadores, polo que non implicard modificacién algunha
deste durante a vixencia do contrato.
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CLAUSULA VII: PERSOAL PARA A PRESTACION DO SERVIZO

7.1.- O persoal necesario para a prestacién do servizo obxecto do presente contrato, no nimero e cualificaciéon
que figure na proposicién de licitacion, correra totalmente por conta da empresa adxudicataria, quen sera a
onica responsable da sUa contratacién e da relacion laboral entre o persoal traballador e a empresa
adxudicataria, debendo cumprir, en todo caso e momento, as condicions laborais legalmente vixentes, sen que,
en ningln caso, da prestacion de funcions por parte deste persoal derive en relacion laboral algunha do mesmo
nin ¢o Concello de Santiago nin co centro de ensino no que preste o seu servizo.

O persoal que manipule os alimenfos para preparalos, condimentalos e servilos debera cumprir a lexislacion
hixiénico - sanitaria especifica e, en particular, as normas establecidas no Decreto 290/2003, do 4 de xufio
(DOG do 26 de xuiio), polo que se fixan as normas relativas & formacion de manipuladores de alimentos, o
procedemento de autorizacion de empresas e entidades de formacion e crease o rexistro delas, € no Real
Decreto 3484/2000, do 29 de decembro (BOE do 12 de xaneiro de 2001), que establece as normas de hixiene
para a elaboracion, distribucion e comercio de comidas preparadas, asi como o establecido no Decreto
179/1984, do 27 de decembro, sobre a obriga de uso de sal iodado nos comedores escolares, e canta

lexislacién se atope vixente nesta materia.

No caso de catering e cocifias centrais estardn ademais conforme ao disposto no Real Decreto 191/2011 de 18
de febreiro, sobre o Rexistro Xeral Sanitario de Empresas Alimentarias e Alimentos.

7.2 - A empresa dispora dun nimero de persoal traballador de atencion ao alumnado no servizo de comedor en
funcién do total do alumnado comensal, de acordo coa Orde de 21 de febreiro de 2007, pola que se regula a
organizacion, funcionamento e xestién do servizo de comedor escolar, que, para os centros aos que se lles
prestaran os servizos obxecto deste contrato, establécese a proporcién de 1 monitor/a por cada 18 alumnas/os.
No caso de que como media mensual o alumnado-comensal se vexa incrementado nunha media do 20%, a

empresa contratante do servizo incorporara un nove monitor/a.

7.3 Todo o persoal estara debidamente uniformado e identificado, de acordo coas correspondentes ordenanzas
lzborais vixentes, e desenvolvera as slas funciéns coa debida correccion.

7.4 A Direccién do centro ou o dérgano de contratacion pederan esixir da empresa adxudicataria, en calquera
momento, xustificacidn documental do debide cumprimento das slias obrigas laborais, especiaimente coa

Seguridade Social, do persoal que presta servizos.
7.5 A empresa adxudicataria pora a disposicién de cada centro, persoal que se encargara de:

-Realizar tarefas de atencién ao alumnado que utilice o servizo de comedor escolar obxecto de contrataciéon con
persoal dependente da empresa adxudicataria do contrato, que relina os requisitos esixidos no presente prego
de prescricions técnicas, € sen que o persoal dedicado ao servizo de distribucidn e achegamento da comida aos

centros sexa computado como persoal de atencién ao alumnado.
-O persoal de atencién ao alumnado realizara a s(ia actividade:

A) XANTARES: nos periodos anteriores (desde a finalizacion da dltima clase da mana), durante as quendas do
servizo, e durante o periodo posterior & utilizacién do servizo (ata as 16:30 horas, ceincidindo co comezo das
actividades extraescolares) que, en caso de dispersién das aulas respecto da localizacién das instalacions do
comedor, este persoal acompaiard ac alumnado usuario do servizo as referidas instalacions tendo especial

coidado co alumnado de educacion infantil.
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B) ALMORZOS: atencién ao alumnado que faga uso do servizo de comedor para os almorzos, desde a
chegada do alumnado ao centro ata 0 comezo das clases da xornada de maia (ou sexa desde as 07.30 ata as
09.00, 9:30 horas ou 10 horas, dependendo de cada centro) que, en caso de dispersién das aulas respecto da
localizacién das instalaciéns do comedor este persoal acompafard ao alumnado usuario do servizo as referidas
instalaciéns tendo especial coidado co alumnado de educacién infantil.

O persoal de atencién ao alumnado establecera as medidas necesarias para que en caso de existencia de mais
dunha quenda de comedor (xantar ou almorzo), non se impida ou dificulte unha inxesta satisfactoria naquel

alumnado que precise maior tempo.

Non obstante, o nimero de persoas que a empresa dedicara a atencién do alumnado en cada centro, estara
afectado polo incremento de comensais unha vez comezado o curso, axustando sempre o drgano de
contratacion o namero de perscas que a empresa dedicarda & atencion ao alumnado, tendo en conta as

indicacions recollidas no punto 7.2.

- Proporcionar orientaciéons en materia de educacién para a salide e de adquisicion de habitos sociais,
realizando actividades educativas e de tempo libre, a desenvolver nos periodos anterior e posterior a utilizacién
do servizo de comedor (nos xantares e nos almorzos), que reflictan a dimensién educativa do comedor e
favoreza o desenvolvemento de habitos relacionados coa alimentacion e a hixiene. Igualmente nos periodos
anterior e posterior & utilizacion do servizo de comedor realizaran actividades educativas e de tempo libre para

favorecer a integracién de todo ¢ alumnado..

- Programacion de actividades, a desenvolver nos periodos anterior e posterior a utilizacién do servizo de
comedor, encamifadas a un maior cofiecemento polo alumnado dos produtos ecoldxicos, sobre a hixiene bucal
e de manexo dos alimentos na mesa, de convivencia, de non discriminacion e de respecto entre as

compafieiras e os compareiros, € sobre a alimentacién saudable.

- Formacién especifica do persoal contratado que participe nas tarefas de atencién e supervisién do
alumnado no servizo de comedor para que poidan detectar e asi previr posibles problemas de satde,

inmediatos e a longo prazo, ligados & nutricion.

-A empresa adxudicataria promovera e vixiara que o alumnado proceda ao lavado de mans antes de comezar e
ao finalizar a comida, asi como ao seu remate procederan ademais a realizar unha correcta hixiene bucal.

CLAUSULA VIil: REQUISITOS DA EMPRESA ADXUDICATARIA

A empresa adxudicataria garantira o servizo proporcionando o persoal necesario coa debida formacion e
capacitacion para a prestacion do mesmo para o cal, encargarase da seleccién e da contratacién do equipo de
persoal encargado de levar a cabo as funciéns que lle correspondan. Asemade ser4 esta a que exerza sobre o
seu persoal as facultades de direccién e control.

No caso de baixas, vacaciéns ou ausencias extraordinarias da persoa ou persoas asignadas ao posto vacante
nese momento, a empresa proporcionara o persoal necesario e cos mesmos requisitos que a persoa
substituida, para cubrir a ausencia, sen que en ningin momento haxa carencias de persoal en calquera dos
servizos contratados (xantares e almorzos) nos ceniros de ensino gue conten cos servizos de comedor.

A empresa adxudicataria dispora no seu cadro de persoal dun/ha especialista en dietética e nutricion que
acreditara estar en posesion do titulo de Técnico Superior en Dietética ou titulo superior oficial universitario
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(Diplomatura en nutricién humana e dietética ou Mestrado da Area de Nutricion e Bromatoloxia), circunstancia
gue se acreditara no sobre A, resultando a sa non acreditacién causa de exclusion.

Calquera dibida que puidese xurdir desde o punto de vista da nutricién ou dietético tera que ser resolta por esta
persoa, asi como os menus presentados pola empresa teran que ser desefiados e xustificados polo devandito

profesional, que sera a persoa asinante dos mesmos.

O equipo de persoal estard ademais formado por un/ha coordinador/a oportunamente formado, e o persoal
cualificado necesario para a atencion ao alumnado e o resto dos servizos, en funcién das necesidades de cada

centro, dos grupos, e do horario que se recollen no presente prego.

Qfa coordinador/a asumira as funciéns de direccion e coordinacién do equipo, supervisando diariamente a boa
marcha da prestacion dos servizos. Asemade realizara funciéns de xestién e control das actividades, mantendo
canais de comunicacion fluidos co persoal da direccién e co representante do Consello escolar de cada centro
nomeado para tal fin, co Departamento de Educacién do Concello de Santiago onde tera que entregar, en nome
da empresa adxudicataria, puntualmente os diferentes informes e documentos e atender caiquera outra
informacién, documentacién ou xestién que este servizo municipal lle solicite.

CLAUSULA IX: O SERVIZO DO CUBERTO E A LIMPEZA DO MENAXE E DO LOCAL DO COMEDOR PARA
OS XANTARES E OS ALMORZOS

0.1 Todos os traballos relativos & compra, adquisicion e congervacion das materias primas alimentarias, asi
como a preparacion, o transporte dos correspondentes menuUs ata os comedores dos centros escolares,
prestacion do servizo en cada comedor escolar {nos xantares e nos almorzos) e distribucién da comida aos
comensais, correra por conta do persoal da empresa. Este inclie a preparacion das mesas, pratos, vasos,
cubertos, panos de mesa, auga e todo o necesario para consumir o menu, asi como a retirada e limpeza destes
despois da comida, e a limpeza de mesas, sillas e local do comedor. Sera tamén este persoal o encargado da
evacuacion dos residuos 4 zona que cada centro tefia destinada para o lixo.

9.2 A empresa velara pola boa presentacion das mesas e correran da sia conta manteis e panos de mesa que
seran dun so uso.

9.3 A empresa dotara de pratos diferenciados (1°, 2° e sobremesa), vasos e cubertos, aos centros, ao inicio do
curso, e sempre no caso de ampliacién de necesidades ou de reposicion dos mesmos. Tamén aportara os
utensilios de almorzo necesarios (pratos, tazas, vasos e cubertos).

9.4 A limpeza efectuarase diariamente fora do horario normal de funcionamento do comedor, sen prexuizo de
que o local estea permanentemente limpo. Para esta tarefa, utilizaranse produtos biodegradables e non

contaminantes.
CLAUSULA X: INSTALA(;IC)NS, UTENSILIOS, ENXOVAL, VAIXELA E OUTRO MATERIAL DE COCINA E
COMEDOR A DISPOSICION DA EMPRESA ADXUDICATARIA

A empresa adxudicataria debe proporcionar todo o enxoval completo necesario para prestar o servizo e lavalo
polos seus medios propios e baixo a sta responsabilidade exclusiva.

Cando o centro pofia a disposicién da empresa a cocifia, campana extractora e calquera outro utensilio e
electrodoméstico, sera por conta da empresa contratada a limpeza, conservacion, reparacién, e, se € o caso,
reposicion dos bens postos a disposicién da empresa polo centro.
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A empresa adxudicataria vén obrigada a gardar e custodiar os mobles que cada centro de ensino posta e
facilite para tal efecto, se fora o caso, no local destinado para o servizo de comedor: as mesas, as cadeiras, 0
enxoval, os electrodomésticos, os Utiles de cocifia..., asi como garantir a sla limpeza ao remate do servizo
diario de comedor, e a devolvelos 4 finalizacion da vixencia do contrato en estado de conservacion e

funcionamento axeitados. A finalizacién do contrato, e antes da devolucién da fianza, o equipo e utensilios de
cocina sera devolto, polo menos, nas mesmas condicidns nas que se recibiu. No caso de non ser asi, a sta
reparacion sera con cargo a fianza, se é suficiente, ou da empresa, se a fianza non fose suficiente.

CLAUSULA XI: MANIPULACION E CONSERVACION DOS ALIMENTOS

11.1. Para manter a axeitada calidade, a hixiene e o valor nutritivo dos alimentos é necesario coidar as
condicions nas que se manipulan, se almacenan e se conserva a comida xa preparada ata o momento en que
se distribie as mesas. Para ilo, axustarase ao disposto no Real Decreto 3484/2000, do 29 de decembro (BOE
do 12 de xaneiro de 2001), gue establece as normas de hixiene para a elaboracidén, distribucién e comercio de
comidas preparadas e demais lexislacion especifica sobre manipulacién e conservacion de alimentos que sexa

de aplicacion.

11.2. As comidas (xantares e almorzos) que se sirvan deberan ter unha presentacién e unha calidade
aceptables e prepararanse coa menor anticipacion posible ao tempo do seu consumo.

11.3. No momento do consumo deberan ter unha temperatura igual ou superior a 65° no corazén do produto.

CLAUSULA XIl: CONSERVACION DAS MOSTRAS

A empresa reservara e conservara cada dia unha pequena cantidade de cada comida servida, nas condiciéns
técnicas axeitadas, durante 72 horas, coa finalidade de poder analizala con prontitude se apareceran problemas
de intoxicacion alimentaria. As ditas mostras estaran a disposiciéon da direccion do centro, da entidade
contratante, do persoal inspector da Conselleria de Educacién e Ordenacion Universitaria e das autoridades

sanitarias, no caso de seren requiridas.
CLAUSULA XllI: ALUMNADO BECADO POLA CONCELLARIA DE BENESTAR SOCIAL

A concellaria de Benestar Social, podera becar a usuarios deste servizo, en base as necesidades econdmicas
destes e en base aos orzamentos, baremos e criterios que para tal fin dispofia esa concellaria, procedendo para
elo a asumir diante da empresa adxudicataria 0 pagamento total ou parcial segundo corresponda por cada
usuario becado, en base as cantidades incluidas na clatsula XIl.

Santiago de Compostela a & de xullo de 2012
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ANEXOQO |

REXISTRO DE CUBERTOS CONSUMIDOS CURSOQ ESCOLAR 2012-13

NO XANTAR

ANO...co oo e MES DE ........cccccoiiiiniannnan

CEIP...c.coveeamivnianrrnsnrerarearaanrannanan

DIRECTOR/A....................

DIA/MES N° XANTARES IMPORTE PAGADO IMPORTE A PAGAR
CONSUMIDOS POLAS FAMILIAS POLO CONCELLDO

OBSERVACIONS E COMENTARIOS:

CONFORME:

O Drector/a

O representante nomeado polo
Consslio Escolar do Centro

A empresa adxudicataria

Data e selo
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ANEXO |
REXISTRO DE CUBERTOS CONSUMIDOS CURSO ESCOLAR 2012-13
NO ALMORZO
ANO....ciicrrs e e e e MESDE .....ccooeereicrierinnenns
CEIP.....ccvi i iivveraricerarcramana e
DIRECTOR/A......oe i,
DIA/MES N® ALMORZOS IMPORTE IMPORTE A
CONSUMIDOS PAGADQ POLAS PAGAR POLO
FAMILIAS CONCELLO

OBSERVACIONS E COMENTARIOS:

CONFORME:

O Drectorfa

O representante nomeado polo
Consello Escolar do Centro

A empresa adxudicataria

Data e selo:
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PREGO DE PRESCRICIONS TECNICAS QUE REXERAN A EXECUCION DA PRESTACION DO SERVIZO
DO PROGRAMA EDUCATIVO MUNICIPAL “COMEDORES ESCOLARES”
CURSO 2012-2013

ANEXO: Calendario de dias lectivos referidos ao plan de actuacién no desenvolvemento do programa a partir
do 12 de setembro de 2012 ata o 21 de xuiio de 2013

MES E ANO DATAS N° DiAS OBSERVACIONS
LECTIVOS
Setembro 2012 12,13,14,17,18,19,20,21,24,25,26,27,28 13 Inicio de clases: 17
de setembro
Qutubro 2012 1,2,3,4,5,8,9,10,11,15,16,17,18,19,22,23,24,25,26, 22 12 outubro: Festivo
29,30,31 Dia da Hispanidade
Novembro 2012 5,6,7,8,0,12,13,14,15,16,19,20,24,22,23,26,27,28, 20 1 novembro: Festivo
29,30 Todos os Santos
2 novembro Dg¢ia dq
Ensino
Decembro 2012 3,4,5,7,10,11,12,13,14,17,18,19,20,21 14 6 decembro: Festivo
Dia da Constitucién
Xaneiro 2013 8,9,10,11,14,15,16,17,18,21,22,23,24,25,28,29,30,31| 18 8 xaneiro: reiniciq
das clases
Febreiro 2013 1,4,5,6,7,8,14,15,18,19,20,21,22,25,26,27, 28 17 11,12,13 febreiro|
Entroido
Marzo 2013 1,4,5,6,7,8,11,12,13,14,15,18,19,20,21,22 16 25 marzo-1 de abril
Vacacions de
Semana Santa
Abril 2013 2,3,4,5,8,9,10,11,12,15,16,17,18,19,22,23,24,25, 21
26,29,30
Maio 2013 2,3,6,7,8,9,10,13,14,15,16,17,20,21,22,23,24,27, 22 12 maio: Festivg
28,29,30,31 Local: Dia ds
Ascension
Xufo 2013 3,4,5,6,7,10,11,12,13,14,17,18,19,20,21 15 21 xufio: rematan ag
clases
Total: 178
Fonte:
=  Orde do 13 de_x¢fio -'n‘;-s.“ pola que se aproba o calendario escolar para o curso 2012, nos centros

docentes sostidos con fo v?:"\g‘ (DOG n° 119, de 22 de xufio de 2012). Aos efectos de cémputo
resultarian gh.total,de 178 di3s} Hos que 69 se corresponden co ano 2012 {periodo setembro-decembro) e

109 co ang/2013 (xaneirg \ ufiof>
£

~ *t;"l
Saptiago de\Gompagiaidialio de xullode2012.
I\, g ‘ iy
l\\'- 'Jlj&?.\m; )

Asdo: Xosé Rod glez-Abefld,Gomez
Xefe do Departaiggnto de Eduéacion
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